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Pansiwowy Powiatfowy
Inspektor Sanitarny

w Starogardzie Gdanskim
ul. Kanatowa 5

83-200 Starogard Gdasiski

PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ

Nr HZ7.9012.4.2023.D8.822 ‘ Osiek, 21.11.2023 r.

(miegjscowosd i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego przedstawiciela Pafstwowego Powiatowego Inspektora
Sanitarnego w Starogardzie Gdanskim
Dominika Szymczak — Asystent, nr 48/2023 z dnia 17.04.2023 r.

(imig i nazwisko, stanowisko stuzboswe, nr upowaznien do czynnosci kontrolych)
Kontrole przeprowadzono na podstawic art. 1, 4, 5 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Pafistwowej
Inspekeji Sanitarnej (t.j. Dz. U. z 2023 r. poz. 338), w zwigzku z art. 67 § 1l oraz art. 68 § 11 §2
K.p.a. Sposéb przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzgdowej kontroli Zzywnosci oraz
materialéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoseig PK/BZ/01 okredlona w zarzgdzeniu
nr 291/19 w sprawie procedury przeprowadzania urzgdowej kontroli zywnosci oraz materialow 1
wyrobdw przeznaczonych do kontaktu z zywnoseig.

Na podstawie art. 48 ust. 11 pkt 1 ustawy z dnia 6 marca 2018 r. — Prawo przedsigbiorcow
(tj. Dz. U. z 2023 1, poz. 221)" oraz na podstawie art. 9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli urzgdowych i innych
czynnosci urzgdowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa Zywnosciowego |
paszowego oraz zasad dotyczgcych zdrowia 1 dobrostanu zwierzat, zdrowia roélin 1 srodkow ochrony
roélin, zmieniajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr
396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE)
2016/429 i (UE) 2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 1 (WE) nr 1099/2009 oraz
dyrektywy Rady 98/38/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE 1 2008/120/WE, oraz
uchylajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 1 (WE) nr 882/2004,
dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG. 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE i
97/78/WE oraz decyzje Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzgdowych) (Dz. Urz.
1.95 7z 07.04.2017, str. 1) —nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszeczgeia kontroli.

L Informacje ogolne dotyczgce kontrolowanego zakladu.
1. Zaklad:

Srodowiskowy Dom Samopomocy
(pelna nazwa, wszystkie niezbgdne dane dotyezqgee identyfikaci zaktadu)
ul. Wyzwolenia 25a, 83-221 Osick
(adres)
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NIP 5922110544
TEL. 694483082 FANX: brak E-MAIL brak
Zaklad objety nadzorem na podstawie: H77.9022.4.2023.D8.222

(podad nr decyzji lub wpisu do rejestri)
2. Kierujgey zakladem:
Justyna Karczewska - kierownik
(imig i nazwisko, stanowisko)
3. Przedstawiciel zakladu:
Justyna Karczewska - kierownik

(imig 1 nazwisko, stanowisko)

nie przywolano
(osoby proywolane przez strony ha $wiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)
4. Zakres przedmiotowy kontroli: ocena stanu techniczno — sanitarnego zakladu, higieny produkcji
oraz kontroli wewngtrznej

5. Wyposazenie uzyte podezas kontroli: brak

I1. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosct zaktadu, liczha pracownikdw i inne informacje
charakteryzujqee zaktad).
Zakres dziatalnosei: przygotowywanie dait od surowea do gotowe] potrawy w oparciu o pelen

proces technologiczny z zastosowaniem naczyn wielokrotnego uzytku w ramach prowadzonych zajgc
terapeutycznych — treningu kulinamnego. W trakeie prowadzonych czynnosci Kontrolnych przez
upowaznionego przedstawiciela Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Starogardzie
Gdanskim stwierdzono:

a) Positki przygotowywane s3 w kuchni w ramach prowadzonych zajgé terapeutycznych —
treningu kulinarnego. Podopieczni przy pomocy oraz pod opiekg terapeuty uczg s1¢
przygotowywania positkow. Po przygotowaniu, dania nakladane sg na naczynia
wielokrotnego uzytku wyciggnigte z szafki. Posilki przenoszone sg na zastawie stofowe) z
kuchni do czesei jadalni i tam sa Konsumowane przez podopiecznych. Po zjedzeniu
posilku osoby wyznaczone (majgce dyzur) zbierajg brudne naczynia, oplukuja je pod
biezaca woda 1 wkiadaja do wyparzarki. Po umyciu i wyparzeniu czyste naczynia uktadane
$3 W wyznaczonym miejscu w szafie.

b) Zatrudnione sa 3 osoby. Okazano aktualne orzeczenia dla celow sanitarno —
epidemiologicznych o braku przeciwwskazan do wykonywania prac, przy ktorych istnieje
mozliwos¢ przeniesienia zakazenia na inne osoby personelu, zgodnie z procedura
wewngtrzng do pracy z zywnoscig bgdzie dopuszezony personel zdrowy. Personel w razie

choroby zakaznej, infekcji drog oddechowych, biegunki lub ropnych schorzen skéry, nie
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bedzie podejmowal pracy. Pracownicy oraz podopieczni zachowuja wysoki poziom
higieny osobistej, maja krétko obeigte paznokeie, przed rozpoczgciem pracy myjg rgce 1
zakladajy czysty odziez ochronng - fartuszek.

Przy wszystkich umywalkach do mycia rak zapewniono mydlo 1 plyn do dezynfekeji rak
oraz reczniki jednorazowego uzytku. Do mycia i dezynfekeji powierzchni majacych
kontakt z zywnoécig uzywa si¢ plynu myjaco-dezynfekujacego UNI REMIX, najlepiej
zuzyé przed Koficem: 14.07.2024 r., $rodki czystosci oraz  sprzgl porzadkowy
przechowywane s3 W wyznaczonym migjscu, w szafie;

Stan  techniczny, czystosé pomieszczen zakladu prawidlowe: podlogi wykonane z
materialow latwych do utrzymania w czystosei - kafelki, odpornych na dzialanie wilgoci,
érodkow czystodei; dciany i sufity, bez zluszezen 1 pgknigc;

Powierzchnic stykajace sig z zywnoscig (maszyny, urzadzenia, sprzgt. materialy i wyroby)
wykorzystywane w procesie produkeji sq prawidlowe, o wlasciwym stani¢ sanitarno-
technicznym, wykonane z odpowiednich materialow, wlasciwe do prowadzonego procesu
i latwe do utrzymania w czystosci; lodowki, zamrazarki, wyposazone w termometry;
wyparzarka sprawna;

Instalacja wodna, kanalizacja oraz systemy wentylacyjne funkejonuja prawidlowo. Woda
w obickcie pochodzi z ujgeia wigjskiego, $cieki odprowadzane do kanalizacji wiegjskiej,
przy umywalkach do mycia ragk/zlewozmywaku biezgca ciepla i zimna woda wraz z
pelnym wyposazeniem. Okazano zaswiadezenie Wojta Gminy Osiek Pana Janusza
Kaczynskiego z dnia 19.05.2023 r., ktéry oswiadcza, ze woda w obiekcie pochodzi z
ujecia gminnego i podlega regularnym badaniom oraz woda wykorzystywana w obickcie
spelnia wymagania wody zdatnej do spozycia przez ludzi zgodnie z rozporzadzeniem
Ministra Zdrowia z dnia 7 grudnia 2017 roku w sprawie jakosci wody przeznaczonej do
spozycia przez ludzi (Dz. U. z 2017 r.,, poz. 2294) — zgodnie z procedurg zaktadu w
przypadku zaistnienia podejrzefi co do jakosci wody (np. jej wyglad, zapach, smak)
nalezy: wstrzymaé przygotowywanie positkéw, powiadomic Inspekeje  Sanitarng
nadzorujaca z urzedu dzialalnos¢ stolowki oraz RPWIK, czeka¢ na decyzje Inspekeji
Sanitarnej co do podjecia decyzji w sprawie przygotowywania posilkow,

Zaklad posiada odpowiedni system gromadzenia, przechowywania i usuwania odpadow.
Za odbiér odpadéow komunalnych odpowiada firma zewnetrzna: Brzoska, odbior odpadow
zgodnie z harmonogramem, pojemniki na odpady wewnatrz obiektu prawidlowe, szezelne,

zamknicte pokrywa; pojemniki zbiorcze na odpady usytuowane na zewngtrz budynku,
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prawidlowe, szezelne, zamknigte pokrywg, okazano deklaracjg¢ o wysokosci oplaty za
zagospodarowanie odpadami komunalnymi na terenie nieruchomoscei z dnia 01.04.2020 r.;
Stan sanitarny pomieszczen prawidtowy, procedury dotyczace czyszezenia, mycia,
dezynfekcji w calym procesie technologicznym sa prawidlowo opracowane, okazano
instrukeje mycia i dezynfekeji pomieszezen: magazynowych, socjalnego i sanitarnego,
produkeyjnych, wydawania positkow 1 zwrotu brudnych naczyn, jadalni, urzadzen,
sprzetu, wyposazenia, naczyn, pojemnikow i opakowan. mycia i dezynfekeji lodowek;
Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami i ich zwalczanie jest prawidlowe. Okazano
procedure zabezpieczenia zakladu przed szkodnikami, w ktérym opisano dzialania
profilaktyczne m.in. zaloZenie siatek owadoszczelnych w oknach kuchni. Gdyby si¢
jakiekolwiek szkodni pojawily bedy zwalczane przy uzyciu metod chemicznych,
fizycznych i biologicznych samodzielnie lub przez wyspecjalizowane firmy.

Procedury GHP., GMP, HACCP sj prawidlowo opracowane, okazano formularze do
prowadzenia zapisow z Kontroli wewngtrznej tj. rejestr mycia urzadzen, plan kontroli
wewnetrznej (m.in. kontrola szkodnikow, odpadow, wody, dyscypliny pracy, czystosci
pomieszczen, stanu sanitarnego magazynu, stanu sanitarno-higienicznego kuchni), rejestr
temperatur w urzadzeniach chlodniczych oraz mrozniczych; okazano mstrukejg: myecia
naczyn stolowych w zmywarkach, higienicznego korzystania z WC, myecia okapu nad
stanowiskiem smazenia, przyjgcia towaru oraz sposobu magazynowania, technologicznego
postgpowania z warzywami stosowanymi do przygotowywania dan, smazenia ryb w
patelni elektryeznej, przyjecia urz¢dowej kontroli osob wizytujacych zakiad; HACCP
(czgs¢  wstepna:  profil  placowki, schemat organizacyjny, definicje, polityka
bezpieczenstwa zywnosci, deklaracja dot. Funkcjonowania systemu HACCP, zakres
systemu HACCP, szkolenia i §wiadomos¢ personelu; czgé¢ zasadnicza: opis produktu,
zidentyfikowanie zamierzonego sposobu uzycia produktu, skonstruowanie schematu
procesu technologicznego (planu  sytuacyjnego). weryfikacja schematu procesu
technologicznego, przygotowywanie listy potencjalnych zagrozen, prowadzenie analizy
zagrozen i ustalenie wszelkich mozliwosci §rodkdéw kontrolnych dla zidentyfikowania
zagrozenia, okreslenie CCP, ustalenie wartogei parametrow krytycznych dla kazdego CCP.
okreslenie dzialan korygujacych, okreslenie systemu weryfikacji, ustanowienie
dokumentacji i sposobdéw przechowywania zapisow; czgs¢ uzupelniajaca: dokumentacja
zwiazania z Ksigga HACCP, zalgczniki, klauzura zmian Ksiggi HACCP.

Zgodnie z art. 44 Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z

dnia 25 pazdziernika 2011r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat
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zywnosei, zmiany rozporzadzen Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1924/2006 1
(WE) nr 19252006 oraz uchylenia dyrektywy Komisji 87/250/EWG, dyrektywy Rady
90/496/EWG, dyrektywy Komisji 1999/10/WE, dyrektywy 2000/13/WE  Parlamentu
Europejskiego i Rady, Dyrektyw Komisji 2002/67/WE 1 2008/5/WE oraz rozporzgdzenia
Komisji (WE) nr 608/2004 (Dz. Urz. UE L 304/18 z 22.11.2011 ze zm.) oraz §19.1
Rozporzadzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 roku w
sprawie znakowania poszczegolnych rodzajow srodkow spozywezych (DZ.U. z 2013 r.,
poz. 29 ze zm.) w obickcie dostgpna jest informacja na temat wszelkich sktadnikow lub
substancji pomocniczych w przetworstwie wymienionych w zalaczniku nr IT ww.
rozporzadzenia powodujgeych alergie lub reakcje nietolerancji w serwowanych positkach.
W placowee na chwilg obecng nie sa zywione osoby, ktore majg alergie lub jakgkolwiek

nietolerancjy pokarmowg.

IL. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepisow prawnych, ktore naruszono.

brak

IIL. Ustalenia pokontrolne nie dotyczy
1. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w pkt ... zab. nro..

ukarano

{imig, nazwisko, stanowisko)

grzywna w drodze mandatu kamnego ... R AT (o o S

(nr mandatu karnego)

P BRI s s misssammessmnvonssse i st ks s e S S SRS

(podstawa prawna)

upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia 19.10.2023 r. nr 13/2023

(po uprzednim wystuchanin osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwwzgledniajgc
informacje o sytuacji materialnej, pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony. ustalono terminy
usunigcia: Nie dotyczy

3. W ksiazce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigeia biezacych
uchybien wymienionych w pkt -

0 usunigeiu stwierdzonych nieprawidlowosei kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomic
wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie poézniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego

terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawietela zakladu”.
Pan (i) waest /nie wnosi”? uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

5. Uwagi osoby kontrolujgcej - brak

6. Crzas trwania kontroli: od 08:30 do 09:40
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Protoko! niniejszy wraz z zalgeznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastgpnie, po odezytaniu i omowieniu, zostal podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokolu nalezy dokonaé¢ odpowiedniej adnotacji.
nd
Poprawki i uzupelnienia dagg)rotokohl: nd
1K W I
e ; U‘}')O‘ﬁﬁﬂﬁg protokolu, zalgeznika, olreslenia Inb wyrazy blpdne i te, kidre je zastgpijg)

(podag
& ol --ﬂ,_:,,‘(J«,-;ego Dokf €
--------------- Fuestyree K AFOZEWEKG v eeeeneee S

(imig i nazwisko m‘ai podpis kontrolowanego)

(podpis osoby kontrolujgeej)

(podpisy swiadkdw)

IV. Potwierdzenie odbioru protokolu
- KIEROWNIK

Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach): 21.11.2023 r.  Srodowisk

otrzymatem (-am) w dniu 21.11.2023 r.

(imig | nazwisko oraz podpis c&dbierry‘qcego profolof)

Wlasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokél nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Starogardzie
Gdanskim powielany inaczej jak tylko w calodei.

Protokél sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnyeh i zatwierdzono/ nie zatwierdzono”
wyniki kontroli na egzemplarzu protokolu wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego:

(data, podpis kierownika komorki organizacyjnej’
kierownika technicznego/ zastgpey)
" zaznaczy¢ whadwe
1 gkreslic w przypadku podmietéw, ktérych nie dotyczg przepisy Prawa przedsigbiorcow




